NR OP-001/WYD
SPECYFIKACJA WYROBU 1/2015
GOTOWE DANIE SAMOPODGRZEWAJACE  fatviertit
GULASZ WOLOWY Z KASZA erounk D2

NAZWA PRODUKTU C-BORG FOOD Gulasz wotowy z kasza
NAZWA PRODUCENTA Premium Distribution Sp. z o0.0. ul. Niedziatkowskiego 28, 61-578 Poznan
SKLAD PRODUKTU Migso wotowe (40%), woda, kasza gryczana prazona (4,6%), koncentrat pomidorowy,

maka pszenna (zawiera gluten), cebula (2,8%), marchew (2%), pietruszka (1,8%),
seler (1,6%), olej roslinny rzepakowy, cukier, sél, warzywa suszone (cebula, marchew,
pasternak, seler, czosnek, por, pietruszka), przyprawy

OPIS PRODUKTU

Produkt otrzymany z migsa wotowego i kaszy gryczanej z dodatkiem warzyw, oleju
roslinnego, soli, cukru i przypraw smakowych zalane sosem pomidorowym, utrwalony
przez sterylizacje w opakowaniach metalowych hermetycznie zamknigtych.

WYGLAD PRODUKTU I
KONSYSTENCJA

Czastki rozdrobnionego migsa wotowego, z dodatkiem kaszy gryczanej i warzyw oraz przypraw
w sosie pomidorowym, na powierzchni dopuszczalna warstewka wytopionego tluszczu oraz
nieznaczne przyciemnienie powierzchni dania; skupienia dopuszcza si¢ wystgpowanie
sktadnikéw migsnych w postaci bloku fatwo rozpadajacych si¢ pod naciskiem tyzki.

Po podgrzaniu przez ok. 6-11 min do temp. 60 C sos powinien mie¢ konsystencj¢ polptynng do
gestej, z obecnos$cig miegsa, kaszy, warzyw i1 przypraw. Kawalki migsa roznego ksztaltu i
wielkosci z ewentualnie przylegajacym do niego tluszczem, konsystencja migsa migkka, krucha,
dopuszczalne przerosty tkanki thuszczowej i obecnos¢ bton migsnych, barwa od szarobrunatnej
do brunatnej. Czastki sktadnikow réznego ksztattu i wielkosci o odpowiednio migkkiej
konsystencji typowej dla sktadnikéw po obrdbcee termicznej.

Barwa — typowa dla uzytych sktadnikdéw, zmieniona procesem gotowania.

Barwa sosu — pomaranczowa z odcieniem czerwonym, charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow.

CECHY SESNORYCZNE WYROBU
SMAK | ZAPACH

Charakterystyczny dla uzytych sktadnikow i przypraw; bez posmakow i zapachow obcych.

ZANIECZYSZCZENIA ORGANICZNE

Nieobecne

ZANIECZYSZCZENIA

Niedopuszczalne

RODZAJ OPAKOWANIA

Puszka stalowa z nakretka, etykieta z instrukcja obstugi

SPOSOB ZNAKOWANIA TRWALOSCI

W jednym wierszu na wieczku — dzien miesiac-rok, oraz numer pakowania

MASANETTO (g)

400g

WYMAGANIA FIZYKOCHEMICZNE

Zawarto$¢ soli — nie wiecej niz 1,6% wag.
Zawarto$¢ metali szkodliwych dla zdrowia [mg/kg]: As, Hg, Pb, Cd, Sn - zgodnie z aktualnym
Rozporzadzeniem dotyczacym zanieczyszczen w srodkach spozywczych

ALERGENY Maka pszenna (gluten), seler
SUBSTANCJE KONSERWUJACE Brak dodatku
AROMATY Brak dodatku
BARWNIKI Brak dodatku

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE

Szczelnos$¢ opakowan — szczelne

Trwalo$¢ metoda proby termostatowej 7 dni w temp.37°C - wyglad opakowan i cechy
organoleptyczne produktu bez zmian w poréwnaniu z proba nietermostatowa

Ogodlna liczba drobnoustrojow mezofilnych tlenowych, w 1g — nie wigcej niz 50 jtk
Obecno$¢ bakterii beztlenowych przetrwalnikujacych, w 0,1g — nieobecne

Liczba drozdzy i plesni w 1g — nieobecne

Liczba bakterii kwaszacych typu mlekowego w 1g — nieobecne

TRWALOSC

24 miesigce od daty produkcji

PRZECHOWYWANIE

Przechowywac¢ w temperaturze pokojowe;.
Po otwarciu przechowywa¢ w lodowece i spozy¢ w ciagu 24 godzin.

ZAMIERZONE UZYCIE

Po podgrzaniu, do bezposredniego spozycia.

GRUPA UZYTKOWNIKOW

Produkt warzywno-migsny, nie wskazany dla 0s6b uczulonych na gluten i seler




WARTOSC ODZYWCZA

Wartosci odzywceze produktu na 100 g RWS*
Warto$¢ 578 KJ 7%
Energetyczna 136 keal
Thuszcz 764 11 %
W tym kwasy tluszczowe nasycone 31g 16 %
Weglowodany 7549 3%
W tym cukry 219 2%
Biatko 9,2¢g 18 %
Sol 119 19 %




